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SCHEDA TECNICA – ins.11/2002; agg.11/2005rr; agg.21/4/2008sv; agg.04/2009vs; agg. 04/2011yb- agg 09/2013yb
NOME PRODOTTO:  BECHAMEL



      
     Codice: D03709

Descrizione 

Miscela in polvere solubile a freddo per la produzione di crema tipo bechamel, stabile 

in cottura.



Applicazione: farciture varie in gastronomia, tal quale o aggiungendo funghi, salame, 

carne, verdure, ecc. 

Ingredienti
siero di latte in polvere, amido modificato, olio vegetale, sciroppo di glucosio, sale, addensante: alginato di sodio (E401), tuorli d’uova in polvere (corrisponde a 2% di tuorli d’uova), latte scremato in polvere, emulsionante: E472a, aroma.
Allergeni

frutta a guscio e derivati, cereali contenenti glutine e derivati, soia e derivati.
Può contenere tracce di soia e derivati, cereali contenenti glutine e derivati, frutta a guscio e derivati, lupini e derivati. NOTA: contiene glutammati negli Aromi (E620-E625) 
Consistenza

polvere 
Parametri chimico – fisici



min.

max.

Metodo




Densità della massa

430,0 g/l
530,0 g/l
QC1521




Contenuto d’acqua



4,0 g/100 g.
QC1508

Dati microbiologici




max



Metodo

Numero totale germi




50.000 cfu


QC1520

Batteri coliformi





neg. / g.


QC1520

E – coli






neg. / g.


QC1520

Lieviti






50 / gr.



QC1520

Muffe






50 / gr.



QC1520

Salmonella





negativo / 25 gr.  

QC1520

Dati nutrizionali / 100 gr. 

Energia


Kcal 441 – Kjoules 1.867
Proteine

  5,3 gr.

Carboidrati

62,1 gr.

Grassi


19,1 gr.

Confezione

cartone contenente 2 sacchetti di alluminio da Kg. 2,5 cadauno = Kg. 5  

Conservazione
24 mesi dalla data di produzione a 18-24°C
Ricetta Base

BECHAMEL
   300g
Acqua 

1.000g (in alternativa: brodo di carne o vegetale) 
Modalità d’impiego: mescolare per circa due minuti con frusta. Aggiungere a piacere formaggi, salumi, verdura, gamberetti, funghi, ecc… 
Le informazioni tecniche riportate si basano sulle dichiarazioni del produttore, si riferiscono alla data dell’aggiornamento della presente scheda tecnica e vengono fornite a titolo indicativo.
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